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VENDO APTO SANTANA
R$ 480 MIL - R. ALFREDO PUJOL - PRÓX. METRÔ
3 dorms, tudo c/ arm. emb, 2 banhs. sendo 1 ste, sl.  
2 amb, coz. c/ arms, d. empr, lav, lazer completo, piscina 
c/ sauna, churrasq, sl. festas, 1 garagem, academia,  
VAGO. ÁÚ 125m2, IPTU 2024 quitado. Ac. contra proposta.
Doc. ok. F: 99886-9162 sr. Moura

IMÓVEIS
VENDO SOBRADO COMERCIAL
Rua Banco das Palmas - Santana, 
180m2 de área construída, renda de 
R$ 6 mil mensal. Documentação ok. 
R$ 900 mil. Aceito contra proposta.
Tratar c/ sr. Moura: 99886-9162

VENDO APTO LAUZANE
Cond. Francisco Ranieri, andar  
térreo, 55m2, 2 dorms, s/ vaga,  

próx. a comércio, pto ônibus, etc.  
R$ 280 mil - Tr: 99552-2247

Vendo SÍtio na região de 
Pouso Alegre / Sul de Minas
4,12 hectares, com escritura e 

registro. Próximo a área urbana. 
Tratar: Tel. 11 99976-5213  

ou 35 99900-5213 com Enio.

O Mundo do Circo SP, no Parque 
da Juventude, recebe espetáculos 

incríveis neste mês de junho
O Mundo do Circo SP, 

uma iniciativa da Secretaria 
da Cultura, Economia e In­
dústria Criativas do Estado 
de São Paulo, gerencia­
da pela Associação Paulista 
dos Amigos da Arte, traz 
uma programação imper­
dível para o mês de junho. 
Localizado no Parque da 
Juventude, o espaço prome­
te encantar o público com 
uma série de espetáculos 
gratuitos e para todas as ida­
des. Confira a programação 
completa!

Num Passe de Mágica, do 
Palhaço Peruca: dia 8 de 
junho sábado, às 17 ho-
ras. Em uma apresentação 
interativa, o Palhaço Peruca 
mistura técnicas circenses, 
magia e humor, proporcio­
nando uma experiência úni­
ca e divertida para todas as 
idades. Classificação etária: 
livre. Duração: 40 minutos.

Simbad, o Navegante, do 
Circo Mínimo: dia 9 de ju-
nho domingo, às 17 ho-
ras. Este premiado espe­
táculo, dirigido por Carla 
Candiotto, conta as aventu­
ras de Simbad através de dois 
artistas de rua que utilizam 
bambus para criar cenários e 

personagens incríveis. Ideal 
para crianças acima de 5 
anos. Classificação etária: li­
vre. Duração: 60 minutos.

Circo Rodapé, da Família 
Burg: dia15 de junho sá-
bado, às 17 horas. Um en­
contro emocionante entre 
gerações do circo, com textos 
e músicas autorais, resga­
tando a tradição do circo-te­
atro brasileiro em um espe­
táculo para toda a família. 
Classificação etária: livre. 
Duração: 50 minutos.

Viva!, do Palhaço Mixu
ruca: dia 16 de junho do
mingo, às 17 horas. Con­
duzido pelo carismático 
Palhaço Mixuruca, o espe­
táculo envolve a plateia com 
humor, malabarismo, equili­
brismo e improviso, trazen­
do mensagens positivas so­
bre cooperação e superação. 
Classificação etária: livre. 
Duração: 50 minutos.

Local: O Mundo do Circo 
SP fica na Avenida Cruzeiro 
do Sul, 2.630 - Carandiru.

Foto: Divulgação

Simbad, o Navegante, da trupe Circo Mínimo, é um espetáculo 
premiado que conta as aventuras fantásticas do marujo Simbad

Usuários reclamam de sanitários 
fechados na Estação Santana do Metrô

Quem utiliza a Estação 
Santana do Metrô, que dá 
acesso ao terminal de ôni­
bus, não dispõe de sani­
tários públicos. Antes da 
pandemia, os sanitários fe­
minino e masculino que 
funcionam em uma das sa­
ídas da estação foram fecha­
dos e não há perspectiva de 
que voltem a funcionar.

A assessoria de impren­
sa do Metrô informou na úl­
tima quarta-feira (5), que 
os banheiros foram desa­
tivados devido a “sucessi­
vos atos de vandalismo, im­
pedindo sua utilização”. A 
nota afirma que, atualmen­
te, são feitos estudos para 
disponibilizar outra opção 

para os passageiros e que, 
em caso de necessidade, o 
usuário pode solicitar a um 

funcionário do metrô, o uso 
de um sanitário interno da 
estação.

Foto: AGZN

Sanitários seguem fechados por vandalismo
na Estação Santana do Metrô

Guloseimas para VocêG

O Festival de Sopas do 
Ceagesp traz de volta essa 
deliciosa tradição que vai até 
1º de setembro, de quarta a 
domingo, das 18 às 23h30. 
Como todo ano o festival ofe­
rece, semanalmente, sete ti­
pos de cremes e caldos in­
cluindo a tão famosa sopa de 
cebola. 

O valor é R$ 59,90 por 
pessoa (bebidas, sobreme­
sas e itens da mesa de ante­
pastos são cobrados à parte). 
Tudo acontece no Espaço 
Gastronômico Ceagesp, no 
Portão 4, da Avenida Gastão 
Vidigal, número 1.946, na 
Vila Leopoldina. Mas caso 
queira fazer a sopa em casa 
mesmo, anota aí a receita:

Sopa de Cebola

Ingredientes: 1 kg de ce­
bola, 1/2 kg de músculo ou 
carne magra, 
300 g de toma­
te, 200 g de ce­
noura, 250 g 
de farinha de 
trigo, 150 g 
de queijo par­
mesão ralado, 
100 g de man­
teiga ou mar­
garina, 4 li­
tros de água, 
300 ml de vi­
nho branco, 2 
talos de salsão, 
1 alho-poró in­
teiro, com fo­
lhas, 2 dentes 
de alho, 1 fo­
lha de louro, 
1 pão francês, 
sal e pimen­
ta do reino a 
gosto.

Modo de pre-
paro: Em uma 
panela gran­
de (capacida­
de para seis litros) refogue 
na manteiga, o alho, as 2 ce­
bolas (cortadas em 4 peda­
ços), a cenoura, o alho-poró, 

o músculo, tudo previamen­
te picado, com a folha de 
louro, sal e pimenta do rei­
no. Acrescente a água e co­
zinhe em fogo baixo por dez 
horas ou em panela de pres­
são por uma hora. Em ou­
tra panela, adicione a man­
teiga, a farinha e a cebola 
(cortada em tiras finas), e 
mexa até que fique tudo bem 
misturado. Adicione o cal­
do e refogue por 20 minutos. 
Finalize com o vinho bran­
co e deixe evaporar por apro­
ximadamente 5 minutos. 
Transfira para uma sopeira, 
corte fatias grossas de pão 
francês e mergulhe na sopa. 
Acrescente o queijo parme­
são ralado. Leve ao forno en­
tre 180°C e 200°C, por dez 
minutos para gratinar. Sirva 
bem quentinha.

Rendimento: 10 porções.

*Quer sua receita publica­
da neste espaço? Mande sua 
guloseima com foto para:  
pauta@gazetazn.com.br.

Foto: Divulgação


