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3/ear — map. 4/ópio — song — tree. 5/sonho. 6/arcano.
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“nêutron”

Ouvido,
em inglês
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Resposta: 

LETROX
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Considerando a dica ao lado do diagrama e seguindo as instruções de posicionamento das 
letras, você deve descobrir quais completam as casas em branco no final do quadro, para 
desvendar a palavra da resposta. Fique atento, pois há casos em que uma ou mais letras 
não constam no quadro e devem ser descobertas por dedução e/ou lógica. Letra branca 
em fundo preto significa que ela está certa e está na posição correta; letra preta em fundo 
cinza significa que a letra está certa, mas ela está na posição errada; letra preta em um 
fundo branco significa que a letra está errada e não faz parte da palavra.
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Dica: Obtido com 
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Linhas de ônibus terão 
desvios temporários 
nas proximidades da 

Avenida Adolfo Coelho
Desde às 0 hora da últi-

ma quarta-feira (27), duas 
linhas terão desvios tempo-
rários em seus trajetos de-
vido à interferência viária 
na Avenida Adolfo Coelho, 
no bairro Lauzane Paulista.  
Confira as mudanças:

1744/10 Lauzane Paulista 
- Metrô Santana
Ida: normal até Rua Frauen-
feld, Rua Valorbe, Rua Adolfo 
Coelho, Rua Francisco Ra nieri, 
Avenida Direitos Hu manos, 

prosseguindo nor mal até o 
Term. Metrô Santana.
Volta: normal até a Rua La-
cerda Marques, Rua Dr. 
Fran cisco Ranieri, Rua Isa-
bel Maria G. Parra, Rua 
João Burjakian.

178L/10 Lauzane - Hos pi-
tal das Clínicas
Ida: sem alteração.
Volta: normal até a Rua Fran-
cisco Ranieri, Rua Adol fo 
Coelho, Rua Valorbe, prosse-
guindo normal.

Lauzane Paulista
Guloseimas para Você

Vontade de car-
ne de porco? Que tal 
uma costelinha ao 
molho de churras-
co. É uma ótima dica 
para fazer neste fim 
de semana. Anote, aí!

Costelinha de 
porco ao molho de 

churrasco

Ingredientes: 1 kg 
de costelinha de por-
co, 1 xícara de molho 
barbecue, 2 colheres 
(sopa) de mel, 1 co-
lher (sopa) de mos-
tarda, 2 dentes de 
alho picados, sal e pi-
menta a gosto, azeite 
para untar.

Modo de preparo: 
Tem pere as costeli-
nhas com sal, pimen-
ta e alho. Deixe descansar 

por 30 minutos. Misture o 
molho barbecue com o mel e 

a mostarda. Reserve. 
Em uma assadeira 
untada, disponha as 
costelinhas e cubra 
com metade do mo-
lho. Cubra com pape-
l-alumínio e leve ao 
forno a 180°C por 1 
hora. Retire o papel-
alu mínio, pince-
le o restante do mo-
lho nas costelinhas e 
asse por mais 20 mi-
nutos, até dourar. 
Sirva quente, acom-
panhada de batatas 
ou salada.

Rendimento: até 8 
pessoas.

*Quer sua receita pu-
blicada neste espa-
ço? Mande sua gulo-
seima com foto para: 
pauta@gazetazn .

com.br.
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